MENUU VAAGNATELT JAGAMISEKS

Meie pisut itaaliaparane jagamismenii toob lauale ehedalt Villa Maria stiilis kulalsilahkuse ja
koosolemise rodmu. S66mise aeg ei ole lihtsalt toitumine — see on koosveedetud aeg, jagatud naeratuste
ja loodud malestuste keskel. Laud kaetakse rikkalikult, serveerides road Uhistelt vaagnatelt otse laua
keskele. Alustame varskest antipastist, jatkame valikuga meie toekamatest roogadest ja |Opetame
magusaga — nii jagub igale tihele vdimalus saada osa kasvdi tervest pakutavast maitserananakust ja just
sellises koguses nagu igatiks ise eelistab.

Tervituseks:
Alkoholivaba vahuvein 16cl VOI Blanc de Blancs vahuvein (+2€)

Antipasti:
Krobedad Caprese crostinid,
kreemjas burrata salat peedi ja apelsiniga,
Bruschetta DIY: 3 erinevat katet -saiad eraldi. Et jadks vdimalus endale meelepédraseim disainida.
Suitsused maisiribid triihvliaioliga
Sinimerekarbid koorese valgeveinikastmes
Soe krobe ciabatta koos irdivoiga
Oliivivalik

Pearoad ja lisandid vaagnatelt:
Ananassimarinaadis marineeritud ja varskelt grillitud kanakintsuliha siidises sidrunikastmes
Papillote tehnikas aurutatud I6hefilee.
Kreemjas orsotto karamelliseeritud sibula ja seentega *VGN
Ahjus rostitud baklazaan
Varsked kartulid rosmariini- vdiglasuuris
Grillitud paprika ja rostitud spargel

Lopetuseks:
Tiramisu- Ghest suurest kausist!
Toeline Itaalia klassika- valmistame teile suure ja kreemja tiramisu (ihises kaunis klaaskausis, mille aitab
Villa pererahvas seltskonna silme all pidulikult laiali jagada personaalsetesse desserdipokaalidesse.

HIND: 44€/in

Kasutame oma kodgis laktoosivabasid tooraineid. Teiste eridieetide ja talumatustega saame
arvestada, kui annate meile sellest eelnevalt teada koos roogade valikuga. Pliliame nendega
vOimalusel alati arvestada.

Ootame kinnitada oma valikud ja kilaliste hulk hiljemalt 3 to6paeva enne kilastust!
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